West Coast IPA

Podstawowe parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 13.8-17°BLG
Ekstrakt koncowy: 2-3.5 °BLG
Zawartos¢ alkoholu: 5.5-7.5% obj.
Goryczka: 40-80 IBU

Barwa: 6-18 °EBC

Wyglad:
Barwa od jasnozitotej do ciemnoziotej. Lekka opalizacja spowodowana chmieleniem na
zimno jest dopuszczalna. Piana koloru biatego, od srednio obfitej do obfitej, gesta i trwata.

Aromat:

Zdominowany przez intensywne aromaty amerykanskich chmieli. Mogg mie¢ one charakter
cytrusow, owocow tropikalnych, sosny, zywicy, kwiatow, czarnej porzeczki i inne typowe dla
nowofalowych odmian. Delikatne nuty stodowe mogg wystepowac, ale jedynie jako tto dla
aromatéw chmielowych i powinny mie¢ one czysty, zbozowy charakter, bez nut karmelowych
czy melanoidynowych. Owocowe estry powstate w wyniku fermentacji sg dopuszczalne
jedynie na niskim poziomie i nie mogg wybijac sie ponad pozostate sktadowe bukietu.
Dominujgce nuty cebuli lub czosnku wynikajgce z zastosowanego chmielu sg wada,
podobnie jak wyrazna trawiastos¢ oraz aromaty kwasu izowalerianowego lub diacetylu.

Smak:

Intensywnie chmielowy; o charakterze cytruséw, owocéw tropikalnych, zywicy, sosny,
kwiatow, czarnej porzeczki i innych typowych dla amerykanskich odmian chmielu.
Stodowos$¢ wystepuje jedynie na niskim poziomie, stanowigc tto dla smakéw chmielowych i
ma ona czysty, zbozowy charakter bez nut karmelowych czy melanoidynowych. Owocowe
estry powstate w wyniku fermentacji sg dopuszczalne jedynie na niskim poziomie i nie moga
wybijac sie ponad pozostate sktadowe smaku. Minimalne akcenty alkoholowe w
mochniejszych interpretacjach nie powinny by¢ traktowane jako wada, cho¢ w przypadku
najlepszych reprezentantéw stylu bedg one niewyczuwalne. Dominujgce nuty cebulowe,
czosnkowe lub trawiaste sg wadg, podobnie jak posmaki kwasu izowalerianowego lub
diacetylu. Ogdlny balans piwa przesuniety zdecydowanie w strone chmielowo—goryczkowg z
wytrawnym finiszem.

Goryczka:
Od srednio wysokiej do bardzo wysokiej. Moze by¢ lekko zalegajgca, ale nie powinna by¢
mocno Sciggajgca, todygowa, piotunowa lub w inny sposéb nieprzyjemna w odbiorze.

Odczucie w ustach:

Tresciwos¢ od srednioniskiej do $redniej. Wysycenie od sredniego do Sredniowysokiego.
Minimalne alkoholowe rozgrzewanie nie powinno by¢ traktowane jako wada, cho¢ w
przypadku najlepszych reprezentantéw stylu bedzie ono niewyczuwalne. Wyrazne odczucia
Sciggajace sg wada.

Komentarz:



West Coast IPA to odmiana American IPA powstata na zachodnim wybrzezu Stanéw
Zjednoczonych. Od "klasycznych" wersji odroznia jg wyrazniejsza wytrawnos¢ i goryczka
chmielowa oraz ograniczenie do minimum aromatéw i smakéw stodowych. W wyglgdzie
charakterystyczna jest barwa w odcieniach ztota i mozliwie jak najwyzsza klarownosc¢.

Surowce i technologia:

Baze piwa stanowi amerykanski dwurzedowy stod pale ale, ktérego najlepszym
odpowiednikiem dostepnym w Europie jest stdd pilznenski. Stody karmelowe i specjalne,
jesli w ogdle zostang uzyte, powinny stanowic¢ niewielkg czes¢ zasypu, gdyz wszelkie
wybijajgce sie smaki stodowe sg niepozadane. Niezbedne jest uzycie amerykanskich
odmian chmielu. W celu uzyskania pozgdanego aromatu i smaku stosuje sie czesto
chmielenie na zimno. Neutralne drozdze gérnej fermentacji o stosunkowo czystym profilu
smakowym.
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