Rye IPA

Podstawowe parametry:
Ekstrakt poczatkowy: 14-18°BLG
Ekstrakt koncowy: 2.5-3.5 °BLG
Zawartos¢ alkoholu: 5.5-7.5% obj.
Goryczka: 50-75 IBU

Barwa: 12-28 °EBC

Wyglad:

Barwa ciemnoztota do czerwonej. Moze by¢ nieco zamglone od chmielenia na zimno lub
catkowicie klarowne. Piana srednio obfita, srednio trwata, raczej drobna, biata lub
jasnobezowa piana.

Aromat:

Balans chmielowy. Sredniowysoka do wysokiej chmielowo$é o charakterze nowofalowym,
budowanym przez odmiany amerykanskie i pacyficzne z szerokim wachlarzem mozliwych
cech, wtgczajgc w to kwiatowe, owocowe, cytrusowe, owocow tropikalnych, sosnowe,
zywiczne, iglaste. Moga by¢ uzyte odmiany dajgce charakterystyczne aromaty naftowe,
jednak dominujgcy aromat cebulowy jest niepozadany i jest wadg, moze wystepowag, ale
nie moze dominowac bukietu. Powinno sie tez unika¢ wyraznych nut trawiastych. Stodowos¢
Srednioniska, w mocniejszych wersjach srednia, czysta, zbozowa, koniecznie z
wyczuwalnymi ziemistymi nutami stodu zytniego. Aromaty karmelowe najwyzej do poziomu
niskiego. Estry na poziomie niskim do sredniego, o charakterze zéttych lub zielonych
owocow (brzoskwinia, morela, mirabelka, agrest, jabtko, gruszka). Dopuszczalny niski
poziom wyczuwalnego w aromacie alkoholu.

Smak:

Balans chmielowo-stodowy w strone chmielu, mogg by¢ wersje z balansem chmielowym.
Chmiel na poziomie sredniowysokim do wysokiego, rwnowazy czystg zbozowo-chlebowa
stodowos$¢, wyczuwalng na poziomie Srednim do Sredniowysokiego. Charakterystyczny,
ziemisty, korzenny, nieco pikantny smak stodu zytniego musi by¢ obecny na co najmniej
Srednioniskim poziomie. Dopuszczalne sg najwyzej niskie nuty karmelowe. Alkohol
wyczuwalny na poziomie najwyzej srednioniskim w najmocniejszych wersjach, w stabszych
nie powinien wystepowacé. Estry owocowe mogg by¢ obecne na poziomie najwyzej srednim,
nie powinny zaburza¢ chmielowo-zytniego profilu. Wszelka stodycz jest niepozgdana. Finisz
zdecydowanie wytrawny. Posmak zytni, pikantny, chmielowy.

Goryczka:
Wysoka, chmielowa, moze by¢ ostra, ale musi pozosta¢ przyjemna w odbiorze, moze by¢
diuga i lekko zalegac.

Odczucie w ustach:

Petnia srednioniska do $redniej. Nieco lepka, kisielowata tekstura. Wysycenie srednie do
Sredniowysokiego. Dopuszczalne lekkie rozgrzewanie alkoholowe. Efekty $ciggania lub
wysuszania ust co najwyzej na niskim poziomie.



Komentarz:

Wysoko chmielowe, gorzkie, wytrawne, nieco lepkie lub oleiste, mocne piwo gornej
fermentacji. Rownie lub bardziej wytrawne jak west coast IPA, z podobnie intensywnymi
aromatami chmielowymi, ale z charakterystycznymi pikantnymi nutami zytnimi.

Surowce i technologia:

Stéd bazowy to pilznenski, z dodatkiem 15-25% stodu zytniego lub/i niestodowanego zyta.
Stody karmelowe, jesli w ogdle, powinny by¢é dodawane ostroznie, tak by nie zaburzy¢ profilu
piwa. Mozna doda¢ niewielkg ilos¢ rafinowanego cukru. Szczegdlnie dotyczy to
mocniejszych wersiji stylu. Zacierane na wytrawnie. Chmiel dowolny, ale najlepsze
interpretacje stylu bedg charakteryzowaty sie aromatami nowofalowych odmian chmielu.
Chmielenie na zimno w tak wytrawnym piwie powinno by¢ wykonywane ostroznie, poniewaz
wszelka trawiastos$¢ lub cierpko$¢ nie znajdzie kontry w postaci stodkiego profilu stodowego.
Drozdze amerykanskie dajgce czysty profil fermentacji lub angielskie, charakteryzujace sie
umiarkowang produkcijg estréw. Woda miekka wzbogacona siarczanami.

Opis stylu na bazie tekstu Zytnia IPA Przemystawa Szczepariczyka zaczerpniety ze strony Kompendium Piwa.
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