Ordinary Bitter

Podstawowe parametry:

Ekstrakt poczgtkowy: 7,5 - 9,5 plato

Goryczka: 25 — 35 IBU

Ekstrakt koncowy: 1,75 - 2,5 plato

Barwa: 16 - 35 EBC

Zawartos¢ alkoholu (vol.): 3 — 3,8%

Wyglad:

Kolor od jasno bursztynowego do miedzianego, klarowne. Piana od niskiej do sredniej w kolorze od biatego do ztamane;j bieli, dosé
drobna. Niska i bardzo niska piana nie moze by¢ uznawana za biad jesli piwo jest bardzo nisko wysycone - co jest stylowe.
Aromat:

Balans miedzy stodem, chmielem i estrami moze sie lekko wahaé, ale w najlepszych przyktadach stylu sg one na zblizonych
poziomach i tworzg spéjng kompozycje. Aromat stodowy niski do sredniego o cechach biszkoptowych, chlebowych, opiekanych,
ciasteczkowych, tostowych lub toffi. Owocowos$¢ estrowa od niskiej do $redniej przypominajgca czerwone jabtka, gruszki, jagody,
owoce lesne. Chmiel w aromacie moze by¢ niski, jednak czesto zdarzajg sie takze wersje mocniej chmielone brytyjskimi
odmianami chmielu az do $redniego natezenia. Chmielowos¢ ma charakter kwiatowy, ziemisty lub tytoniowy, rzadziej owocowy.
Zadna z tych cech nie moze wyraznie dominowaé nad innymi. Zwykle bez diacetylu, chociaz bardzo niskie poziomy sg dozwolone.
Smak:

Balans jest najczesciej w strone gorzko$ci, ale gorzko$¢ nie powinna catkowicie przykry¢ stodowo$ci, estrow i smakéw
chmielowych. Chmielowos$c¢ od niskiej do $redniej, zazwyczaj o ziemistym, tytoniowym, kwiatowym smaku, rzadziej owocowym.
Stodowosci niska do $redniej jest zwykle biszkoptowa, chlebowa, ciasteczkowa lub opiekana. Smaki karmelowe lub toffi od niskich
do srednich sg dopuszczalne. Estry owocowe od niskich do srednich, o smaku rozmaitych owocow, zazwyczaj sadowych jak
czerwone jabtka, gruszki oraz owoce lesne. Finisz jest wytrawny. Posmak krotki, zazwyczaj chmielowy, chociaz moze byé
stodowo-chmielowy. Zwykle bez diacetylu, ale bardzo niskie stezenie jest dopuszczalne.

Goryczka:

Chmielowa, od sredniej do srednio-wysokiej. Niski ekstrakt sprawia, ze jest wyrazna, ale powinna by¢ krotka, szlachetna.
Odczucie w ustach:

Niska petnia. W najbardziej autentycznych przyktadach nagazowanie niskie, cho¢ w wersjach butelkowych dochodzi niekiedy do
Sredniego. Niskie nagazowanie pomaga uzyskac lekkg kremowos¢, co jest pozadang cechg stylu. Bez mocno szorstkich odczué
mimo stosunkowo wysokiej goryczki.

Komentarz:

Najmniej ekstraktywny cztonek rodziny brytyjskich bitteréw, zwykle znany konsumentom po prostu jako ‘bitter’ (chociaz piwowarzy
okreslajg go jako Ordinary Bitter, zeby odrézni¢ go od innych cztonkdw rodziny). Bardziej stodowy niz Golden Ale, Summer Ale lub
Golden bitter. Wiekszy nacisk ktadziony jest na chmielenie na goryczke, w przeciwienstwie do solidnego chmielenia na smak i
aromat w amerykanskich Golden Ale czy American Pale Ale.

Niski ekstrakt, niski poziom alkoholu oraz niskie wysycenie sprawiaja, ze jest to codziennie, bardzo pijalne piwo pubowe. Pijalnosé
jest bardzo wazna w tym stylu. Nalezy pamietac, ze chociaz intensywnosc¢ stodowosci, estréw i chmielenia moze sie rézni¢, to
jednak kazdy z tych elementdw jest istotny dla stylu i powinny sie uzupetnia¢.Tradycyjnie bittera serwuje sie bardzo swiezego i nie
pod cisnieniem (tylko grawitacyjnie lub z pompy) w temperaturze piwnicy lub pokojowe;j (“real ale” czyli “prawdziwe ale”).

Surowce i technologia:

Podstawowym stodem jest stdd Pale Ale z dodatkiem brytyjskich stodéw crystal lub amber. Mozna uzy¢ ciemniejszych karmeli
(150-300 EBC) w mniejszych ilodciach (do 2-3% zasypu). Mozna uzy¢ bardzo matej ilosci stodéw palonych do przyciemnienia piwa.
Tradycyjnie do warzenia uzywato sie réwniez cukru, kukurydzy, owsa lub pszenicy lecz nie jest to zalecane. Angielskie odmiany
chmielu na smak i aromat, zazwyczaj jest to chmiel EKG lub Fuggle. Brytyjskie szczepy drozdzy ktére dajg charakterystyczne estry.
Poleca sie drozdze ptynne, suche nie uzyskajg takiej ztozonosci profilu. Fermentacja brytyjskich odmian zazwyczaj nie jest tatwa,
szczepy te lubig produkowac sporo off flavoréw jak aldehyd octowy czy zwigzki siarkowe, a przy za wysokich temperaturach profil
estrowy robi sie za intensywny jak na styl. Przy takim lekkim piwie jak Ordinary Bitter prawidtowa fermentacja przy dobrze
dobranym szczepem drozdzy moze by¢ kluczowa.

Opis utworzony przez Filipa Mazura na podstawie BJCP 2015 na Xll Szczecinski Konkurs Piw Domowych 07.11.22
konsultacja i poprawki Bartosz Markowski. Redakcja Michat Krzysztofik.



