German Pils

Podstawowe parametry:

Ekstrakt poczatkowy: 11-12.5 °BLG
Ekstrakt koncowy: 1.5-3 °BLG
Zawartos¢ alkoholu: 4.4-5.6% obj.
Goryczka: 25-40 IBU

Barwa: 5-10 °EBC

Wyglad:
Barwa stomkowa do jasnoziotej. Klarowne. Piana biata o srednio wysokiej do wysokiej
trwatosci, obfitosci i zwartosci.

Aromat:

Srednioniski do $redniowysokiego aromat niemieckich chmieli o ziotowym, trawiastym,
ziemistym lub kwiatowym charakterze. Niski do $rednioniskiego zbozowy, lekko ziarnisty
aromat stodowy. Chmiel powinien dominowa¢ w aromacie, ale nie powinien catkowicie
przystania¢ stodu. Dopuszczalny niski poziom siarkowodoru, aromaty siarkowe mogg
pochodzi¢ takze z uzytej wody. Poza ty czysty profil lagerowy bez estréw i diacetylu.

Smak:

Srednioniski do $rednio wysokiego smak niemieckich chmieli dominuje wrazenia smakowe,
ale bardziej niz w aromacie zbalansowany jest stodowoscia, ktéra powinna by¢ na poziomie
od $rednioniskiego do $redniego. Szczegdlnie potnocnoniemieckie odmiany bedg miaty
stonowany profil chmielowy. Stodowo$¢ powinna by¢ typowa dla stodu pilznenskiego,
wszelkie nuty karmelowe, prazone, ciemnego chleba lub skérki od chleba sg wada.
Dopuszczalny niski poziom i siarkowodoru. Poza tym profil czysty, bez estrow i diacetylu.
Finisz moze by¢ krotki, wytrawny, czysty, lekko tylko stodowy w przypadku piw z pétnocnych
Niemiec. Te bedg sie charakteryzowac tez niskg nutg siarkowg o ze wzgledu na uzytg wode.
Pilsy z potudniowych Niemiec finisz bedg mialy dtuzszy, wytrawny do pétwytrawnego z
bardziej wyczuwalng stodowoscia.

Goryczka:

Srednia, chmielowa, dominujgca nad stodycza. Pilsy péthocnoniemieckie czesto
charakteryzujg sie goryczkg nieco szorstkg i zalegajacg, potudniowoniemieckie zas
niezalegajgcy i gtadka.

Odczucie w ustach:

Petnia niska do srednioniskiej, moze sprawia¢ wrazenie lekko wodnistego. Pomimo tego i
wysokiej zawarto$ci chmielu nie moze by¢ $ciggajgce. Wysycenie sredniowysokie do
wysokiego.

Komentarz:

Orzezwiajgce, wytrawne, czyste, chmielowe niemieckie piwo dolnej fermentacji. Od czeskich
piw jasnych odréznia sie nizszg petnig, mniejszg stodowoscig, czystszym profilem
fermentacji. Od bawarskich piw jasnych (helles) jest bardziej chmielowy, wytrawny i mnie;j
stodowy.



Surowce i technologia:
Stéd pilznenski, najlepsze niemieckie szlachetne chmiele, czyste niemieckie drozdze dolnej
fermentacji. Zacieranie dekokcyjne nie jest typowe dla tego stylu.

Opis stylu na bazie tekstu Pilzner Niemiecki Przemystawa Szczepariczyka zaczerpniety ze strony Kompendium
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