Hoppy Grodziskie

Autor: Bartosz Markowski

Parametry:

Ekstrakt : 7-8° Blg

Ekstrakt koncowy: 2 - 3°Blg
Zawartos¢ alkoholu: 2,5 - 3,3% obj.
Goryczka: 20-30 IBU

Barwa: 6-12 EBC

Aromat: Podstawowg cechg stylu jest aromat wedzony na
poziomie od niskiego do $redniego, o charakterze wytgcznie
stodu wedzonego debem. Powinien sie on zgrabnie tgczy¢ z
nutami cytruséw, owocéw tropikalnych, zywicy, sosny, kwiatow,
czarnej porzeczki lub innymi pochodzacymi od nowofalowych
odmian chmielu. Intensywnos$¢ aromatu chmielowego moze sie
waha¢ od niskiej do $redniej i najwazniejszy jest jej balans z
wedzonkg i pozostatymi cechami piwa. Niski, zbozowy aromat
pszenicy. Opcjonalnie moga wystepowac niskie estry owocowe o
charakterze jabtek lub gruszek. Intensywny, dominujgcy aromat
chmielowy przykrywajgcy pozostate cechy bedzie podstawg do
odrzucenia piwa, podobnie jak brak aromatu wedzonego lub
jego charakter inny niz debowy.

Wyglad: Barwa stomkowa, idealnie klarowne 2z wyraznie
widocznym musowaniem. Piana biata, bardzo obfita, drobna,
gestai trwata.

Smak: Niskie do $rednich posmaki tagodnej wedzonki debowe;.
Nuty cytruséw, owocow tropikalnych, zywicy, sosny, kwiatow,
czarnej porzeczki lub inne pochodzace od nowofalowych odmian
chmielu na poziomie od niskiego do sredniego. Ich intensywnosc¢
jest uzalezniona od intensywnosci wedzonki oraz innych cech
piwa i musi dobrze si¢ z nimi balansowa¢, a nie dominowac.
Niskie, zbozowe posmaki pszenicy. Nuty owocowe pochodzgce
od estrow na poziomie od braku do niskiego. Ogdlny balans
piwa wytrawny, przesuniety bardziej w kierunku goryczki, rzeski.

Goryczka: Srednio niska do $rednio wysokiej, krotka,
chmielowa. Nie moze mie¢ szczypigcego, piekacego Iub
Sciggajgcego charakteru.

Odczucie w ustach: Tresciwosé niska do $rednio niskiej.
Wysycenie bardzo wysokie, musujace.

Surowce: Zasyp tradycyjnie skitada sie w 100% ze stodu
pszenicznego wedzonego debem. Niezbedne jest uzycie
nowofalowych odmian chmielu, najczesciej z USA Iub
antypodéw. Jego dawkowanie powinno sie jednak odbywac z
rozwaga, aby nie przykry¢é subtelnych cech piwa bazowego.
Chmielenie na zimno moze wplyngé pozytywnie na jakos$¢
aromatu chmielowego, ale moze tez spowodowacé, ze bedzie on
zbyt intensywny, a piwo utraci klarownos¢. Jego zastosowanie
pozostaje w gestii piwowara. Neutralne drozdze gornej
fermentacji. Klarowanie zelatyng Ilub karukiem moze byé
potrzebne do uzyskania idealnej klarownosci.

Wrazenie Ogélne: Tradycyjna wersja piwa grodziskiego
wzbogacona o nuty nowofalowych chmieli.

Przyktady komercyjne: Lazy Barry (Ale Browar / Nepomucen)

TABELA NATEZEN

AROMAT 01 2 3 4 5
Wedzonos¢ o e e e o ©
Chmielowos¢ o e e e o o
Stodowos$¢ Pszenna o e o o o o
Estrowo$¢ e ¢ 0 0o O O
WYGLAD 01 2 3 4 5
Piana obfitos¢ O o 0o o e e
Piana trwatos¢ O 0 o0 o e e
Klarownos$¢é idealnie klarowne
Barwa stfomkowa

SMAK 01 2 3 4 5
Wedzonos¢ o e e e o ©
Chmielowos¢ o e e e o o
Stodowos$¢ Pszenna o e o o o o
Estrowo$¢ e ¢ 0 0o O O
ODCZUCIE W USTACH 0 1 2 3 4 5
Petnia o e e o o o
Nagazowanie o o o o o e
Alkoholowe Rozgrzewanie e 0 0o o o o©o
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie 0o 0 e e e ©

Natezenia: 0- brak, 1-niski, 2-$rednio-niski, 3-$redni, 4-$rednio-wysoki, 5-
wysoki



