Belgian Golden Strong Ale

Autor: Jan Gadomski

Parametry:

Ekstrakt : 17-23° Blg

Ekstrakt koncowy: 1,5-4° Blg
Zawartos¢ alkoholu: 7,5-10,5% obj.
Goryczka: 20-35IBU

Barwa: 6-12 EBC

Aromat: Ziozony estrowy aromat, przybierajgcy charakter
brzoskwin, moreli, jabtek, gruszek, pomaranczy, cytruséw na
poziomie od $redniego do $rednio wysokiego. Pieprzne i
przyprawowe fenole na poziomie $rednio niskim do $redniego.
Bukiet uzupetniony o aromaty stodowe (chlebowe, zbozowe)
oraz chmielowe (kwiatowe, ziotowe) na poziomie od niskiego do
Srednio niskiego. Mogg wystgpi¢ aromaty alkoholowe do
poziomu $rednio niskiego, ale powinny by¢ przyjemnie
perfumowe, a nie ostre lub rozpuszczalnikowe.

Wyglad: Barwa od zéttej do Zzlotej, klarowne lub tylko lekko
zamglone z wyraznie zaznaczonym musowaniem. Obfita, biata,
kremowa, dtugo utrzymujaca sie piana.

Smak: Wytrawne z tylko lekkg stodowg stodyczg. Podobnie jak
w aromacie, na pierwszym planie petna paleta estrow,
produkowanych przez belgijskie drozdze, na poziomie od
Sredniego do s$rednio wysokiego. Fenole (gatka muszkatotowa,
gozdziki, wanilia, pieprz) na poziomie od Srednio niskiego do
Sredniego. Tto smaku tworza: chlebowo ziarnista stodowos¢ oraz
kwiatowo ziemista chmielowo$¢, na poziomie od niskiego do
$rednio niskiego. Przyjemna perfumowa alkoholowo$é, moze
wystgpi¢ do poziomu $rednio niskiego. Najlepsze przyktady
bedzie charakteryzowa¢ balans miedzy stodowoscia,
chmielowoscig i alkoholowos$cig, pierwszoplanowymi estrami i
wyraznie zaznaczonymi fenolami.

Goryczka: Goryczka od $rednio niskiej do $redniej, chmielowo-
fenolowa. Krétka, ma za zadanie skroci¢ stodycz piwa do
minimum.

Odczucie w ustach: Petnia od niskiej do $redniej. Piwo |zejsze
w odbiorze niz mogtby wskazywac ekstrakt poczatkowy. Bardzo
wysokie wysycenie, drobne, nie moze rosngé w ustach. Efekt
rozgrzewania alkoholowego, moze wystgpi¢é do poziomu
Sredniego, ale nie moze by¢ piekacy, ostry.

Surowce: Podstawg zasypu jest stod pilznenski ze sporym
dodatkiem cukru biatego lub glukozy. Szlachetne chmiele
kontynentalne oraz belgijskie szczepy drozdzy o wysokiej
produkcji estréow i charakterystycznych fenoli.

Wrazenie Ogélne: Jasne, wysoce musujgce, mocne, wytrawne
belgijskie ale, z petng paletg estréw i fenoli.

Przykiady komercyjne: Duvel.

TABELA NATEZEN

AROMAT 01 2 3 4 5
Estry O O O e e O
Fenole o o e e o o
Stodowosé o e e o o o
Chmielowos¢ o e e o o o
Alkoholowos$¢ e e ¢ O O O
WYGLAD 0 1 2 3 4 5
Piana obfitos¢ 0O 0 o o e e
Piana trwatos¢ o o 0 O e e
Klarownos¢é klarowne do lekko zamglone
Barwa z6tte do ziote

SMAK 01 2 3 4 5
Estry o 0o o e e O
Fenole o o e e o o
Stodowosé o e e o o o
Chmielowos¢ o e e o o o
Alkoholowosé e ©¢ ¢ O O O
ODCZUCIE W USTACH 01 2 3 4 5
Petnia O e e e O o
Nagazowanie o 0o o o o e
Alkoholowe Rozgrzewanie e e ¢ O O ©
GORYCZKA 01 2 3 4 5
Natezenie o o e e o O

Natezenia: 0- brak, 1-niski, 2-$rednio-niski, 3-$redni, 4-Srednio-wysoki, 5-
wysoki



